HUGOS

BESONDERE AUGENBLICKE MIT
ALLEN SINNEN ERLEBEN



APERITIE

FRENCH 75
GIN I ZITRONE I ZUCKER I SCHAUMWEIN

8.50 €

NEGRONI
GIN I CAMPARI I VERMOUTH I ORANGE

9.50 €

CANONITA SPRITZ
CANONITA I TONIC I ORANGE

8.90 €

LIMONCELLO SPRITZ
LIMONCELLO I SCHAUMWEIN T SODA I ZITRONE

8.00 €

GOLDEN SAVAGE
APEROL I COGNAC I VERMOUTH I BITTERORANGEN MARMELADE I SCHAUMWEIN

11.00 €

KIR ROYAL
CREME DE CASSIS I SCHAUMWEIN

7.00 €

DRY MARTINI
VERMOUTH I GIN I OLIVE

8.00 €

PORNSTAR MARTINI
WODKA I PASSIONSFRUCHT I VANILLE I LIMETTE I SCHAUMWEIN

11.00 €

VELVET GINLESS GARDEN
ALKOHOLFREIER GIN I GRAPEFRUIT I INGWER I BEERE I GURKE I KRAUTER

9.00 €

BLACK TEA SOUR
CEYLON TEA I GRANATAPFEL I ZITRONE I EIWEISS

8.00 €



UNSER MENU

BUTTERMAKRELE CEVICHE STYLE
RETTICHCARPACCIO I DILL I APFEL

16.00 €
SELLERIECREMESUPPE I BIRNE I ZIMTCRUMBLE
HAUSGERAUCHERTE BARBARIEENTE

13.50 €

NEUSEELANDISCHER HIRSCHRUCKEN IM PISTAZIENMANTEL
BAROLOJUS I LILA KARTOFFELMUFFIN
WIRSING-QUITTENGEMUSE
31,70 €
GRAUPENRISOTTO I GEBACKENER ROTKOHL

SPARGELPESTO I WALNUSSE

23,70 €

NOUGATPARFAIT MIT MARZIPANKERN
HIBISKUSAPFEL I CRANBERRYGEL

12,50 €

DREI GANGE 49. 90 €
FUNF GANGE 69,90 €



VORSPEISE

CAESAR SALAD
ROMERSALAT I KAPERNAPFEL I GRANA PADANO
WACHTELEI I SARDELLE
12.50 €
WAHLWEISE MIT
+ BLACK TIGER GARNELEN - 12.00 €

+ PERLHUHN - 12.00 €
+ RINDERSTREIFEN 100 GRAMM - 10.00 €

GEBACKENE ZWIEBEL MIT SCHAFSKASE JAARE
IN CONSOMME MIT KAFFEE AROMA

12.70 €

RINDERTATAR
GURKE I SENF I ZWIEBELN I KAPERN I SARDELLE WACHTELEI

18.90 €

VITELLO “SASHIMI” TONNATO
KALB I THUNFISCH I ZITRONENGRAS-AIOLI
KAPERN I POMELO I KORIANDER

14,80 €

BLUMENKOHL CREME BRULEE
GANSELEBER I PERLZWIEBELN I KAMPOT PFEFFER

12.90 €



VOM GRILL

RINDERFILET AUS URUGUAY
200 GRAMM - 32.00 € / 300 GRAMM - 42.50 €

FLANKSTEAK AUS NAMIBIA
200 GRAMM - 22.00 € /300 GRAMM - 30.50 €

ENTRECOTE AUS NAMIBIA
200 GRAMM - 25.50 € / 300 GRAMM - 35.00 €

RINDERFILET VOM ANGUS AUS URUGUAY
200 GRAMM - 32.00 € / 300 GRAMM - 42.50 €

LAMMCHOPS AUS NEUSEELAND
200 GRAMM - 31.50 €

THUNFISCHSTEAK - YELLOW FIN
CENTER CUT AUS WILDFANG PAZIFIK
200 GRAMM - 28.50 €

CRUCETA VOM IBERICO AUS SPANIEN
200 GRAMM - 26.00 €

+ BLACK TIGER GARNELEN - 12.00 €

PFEFFERJUS I ROTWEINJUS I BBQ SAUCE I SAUCE BEARNAISE

GESCHMORTER SPITZKOHL & INGWER-KARAMELL
GEBRATENE WIESEN - UND WALDPILZE & RADICCHIO

SAISONALES MARKTGEMUSE

HUGOS-POMMES MIT KORIANDER & ROTEN ZWIEBELN
SUSSKARTOFFELPUREE MIT SALBEI - KNOBLAUCH BUTTER
KRAUTER DRILLINGSKARTOFFELN
SUSSKARTOFFELPOMMES & WASABI SCHAUM
ARANCINI MIT TOMATE & PARMESAN

PRO BEILAGE 5.00 €



UNSERE KLASSIKER

SEETEUFEL
GELBE BETE RISOTTO I UR-KAROTTE I WASABI SCHAUM

33,50 €
GESCHMORTE KALBSBACKCHEN
MIT MAISPUREE I GEROSTETE RADIESCHEN I VHALRONA JUS

32,50 €

PERLHUHNBRUST
MIT BOHNENCASSOULET & ERBS-HOLUNDER-PUREE

28,50 €

GEFULLTE RAVIOLI
EI T RICOTTA I BLATTSPINAT I GETROCKNETE TOMATEN

21,50 €

GEBACKENER KURBIS
BERBERITZENRISOTTO I RADICCHIO I ORANGEN BEURRE BLANC

19,70 €



NACHTISCH

BROWNIE HELL
MIT PASSIONSFRUCHTSORBET UND PISTAZIENGELEE

12.50 €

QUARK CREME BRULEE
MIT FEIGENKOMPOTT UND BALSAMICOEIS

12.50 €

KARAMELLPARFAIT
MIT BIRNE, GORGONZOLA UND ROSMARIN

12.50 €

HAUSGEMACHTES SORBET
3.50 €

+ WODKA 4.00 €
+ SCHAUMWEIN 3.00 €

ESPRESSO
3.00 €

CAFE CREMA
3.70 €

CAPPUCCINO
4.90 €



GETRANKE

ERFRISCHENDES
AQUA MORELLI 3.00 €/
Still/ Sprudel 0,21/ 0,71

SAFT 3.10 € /

Apfel / Orange/ Rhabarber/
Grapefruit/ Tomate/ Cranberry
Kirsch/ Banane/ Mango/
Johannisbeere

LIMONADE 3.00 €/

Coca Cola (zero)/ Fanta/ Sprite
Tonic/ Bitter Lemon / Ginger Ale

Fritz Limonade Honigmelone

7.50 €

5.80 €

5.60 €

4.40 €

Fritz Limonade Apfel, Kirsch & Holunder

Mott's Limette,Gurke & Basilikum
Mott’s Rhabarber, Gurke & Basilikum
Mott's Ingwer, Limette & Zitronengras

BIER

RADEBERGER
Pils/ Radler/ Diesel 0,31/ 0,51

3.90 /

SCHOFFERHOFER

mit und ohne Promille 0,51

UR-KROSTITZER
Schwarzbier 0,51

JEVER FUN
Pils alkoholfrei 0,331

BERLINER WEISSE

Himbeer und Waldmeister 0,331

ASTRA - KLEINE
FREIHEIT

Helles 0,331

BAYREUTHER
Helles 0,51

MAL ANDERS
GEHOPFT

4.60 €

5.80 €

5.30 €

5.30 €

3.90 €

4.20 €

3.90 €

5.30 €

4.40 €

PRICKELNDES

WIESENOBST CIDER
von Jorg Geiger
mit und ohne Alkohol 0,331

LA PETITE BULLE
“Maison” Bouvet LLadubay Vin
Frizzant / trocken 0,11

WEIN

FLEUR DE D’ARTAGNAN

Frankreich/ trocken

MAN SAUVIGNON BLANC
Siidafrika/ trocken

PFAFFMANN
GRAUBURGUNDER

Deutschland/ trocken

VILLA HUESGEN RIESLING
Deutschland/ trocken

WERKSTOFF
Deutschland, halbtrocken

DOKTORSPIELE ROSE
Deutschland, trocken

ST. ANTONY
WUNDERSCHON ROSE

Deutschland, trocken

PIANE DEL LEVANTE
PRIMITIVO
Italien, trocken

MAN SKAAPVELD SHIRAZ
Siidafrika, trocken

MAXIMO
TEMPRANILLO
Spanien, trocken

ROC DE LEVRAUT
BORDEAUX

Frankreich, trocken

MININI QUIETUM
PRIMITIVO

Italien, halbtrocken

.80

.00

.60

.90

.20

.20

.10

.10

.10

.10

.10

.10

.60

.40



GETRANKE

WEISSWEIN 0,75L ROTWEIN 0,75L

VON OTHEGRAVEN “RIESLING” BARON DE LEY RESERVA RIOJA
Deutschland/ Mosel/ feinherb Spanien/ Rioja/ trocken

. . 33.90 € . . 46.00 €
Riesling VDP GG (Grof3e Lage) Tiefes Rubinrot - Aromen von
Reife Zitrusfriichte, mineralische Noten dunklen Friichten, Vanille und
und eine subtile Kriuterwiirze gerosteten Noten. Vollmundig,

samtig, gut strukturiert und langes,
KUEHN PINOT BLANC elegantes Finale.
Frankreich/ Elsass / trocken
Zarte Noten von Apfel und Birne, MACIA BATLE
fruchtiges Bouquet, dezente 36.00 € Mallorca - Vi de la terra / trocken
mineralische Nuance ausgewogen und Cabernet Sauvignon 38 90 €
harmonisch, mit einer wohltuenden Siure Manto Negro, Merlot, Syrah/Shiraz
Aromen von roten und schwarzen

WEINGUT KIRCHNER Johannisbeeren mit einem Hauch von
“BLANC DE NOIR” Kriutern
Deutschland/ Pfalz/ trocken
Merlot - Blanc de Noir 33.00 € TOMARESCA TORCICODA
Duft nach roten Beeren mit Zitrus- und PRIMITIVO
Kernobstnoten, schlanke Frucht Italien/ Ampulien/ trocken 52.90 €

Kraftvoll und opulent, mit einer tief

rubinroten Farbe und einer
ST. ANTONY WEISSBURGUNDER

Deutschland/ Rheinhessen/ trocken

verfiithrerischen Satinstruktur. Im

Bouquet entfalten sich Noten von

Weilburgunder mit Aromen der Mango,  35.50 € reifen dunklen Beeren, begleitet von

Holunderbliite und feiner Haselnuss wiirzigen Aromen von schwarzem

Pfeffer, Kakao und einer leichten

JOSE PARIENTE VERDEJO RUEDA Vanille-Note aus der Reife im Holz.

Spanien/ Castilla y L.e6n/ Rueda/ trocken

Verdejo Traube mit einem Hauch KAIKEN ESTATE

Mineralitit weissem Obst, Fenchel, 38.50 € Araeattintion) Mender) sk Ty

Steinobstund Anis Malbec Trauben aus Holzfissern,

elegant und sinnlich mit einem Aroma
LIGANL BB LUELNEELIGTARN A aus Minze, Kaffee, Schokolade und

Italien/ LLugana/ trocken e b

Aromen von Granny-Smith-Apfeln,

Pfirsich, Feldblumen und einem 41.50 €

Hauch von Litschi, langer mineralischer PEPPOLI CHIANTI CLASSICO

Abgang mit frischer Siure Italien/ Toskana/ trocken

, Rubinroter Glanz, verfiihrerische 53.00 €
SLUBPE CUVEE 5 LANG Kirsch- und Erdbeerfrucht im
Deutschland/ Baden / feinherb Vordergrund, begleitet von floralen
Riesling und Sauvignon Blanc Noten und einer dezenten
Aromen von Steinobst, Zitrus, 39.50 € balsamischen Wiirze. Am Gaumen
Cavaillon-Melone, Holunderbliite frisch, gut strukturiert, mit moderatem
und etwas Schwarze Johannisbeere Tannin. Im Abgang eleganter, wiirziger

Nachhall — Charmant und tragfihig fiir
einfache mediterrane Kiiche.



